
陶芸家・竹村良訓と料理家・冷水希三子がつくる「四季」

様々なつくり手とともに「美意識のある暮らし」を探求する IDÉE CRAFTS。陶芸家竹村良訓さん、料理家冷水希三子さんが共同で

つくる器“4 Seasons dish”。2018 年９月にお披露目した’Autumn - Winter’に続き、’Spring - Summer’が完成しました。

『四季』をテーマに、旬の素材や料理、季節や自然の色合いから想像し生まれた、使うほどに愛着が増す、生活を彩る器です。

新緑の季節、4月 6日（土）～ 22 日（月）の期間、イデーショップ 自由が丘店の 3階にて展示販売会を開催します。
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季節の空気に寄り添い、テーブルの上では眺めて楽しく、すんなりと馴染む。そんなお皿です。　― 冷水希三子

最初の打ち合わせで、冷水さんから出た『お互いに焦って作る理由がないからね。』という言葉のまま、本当

に贅沢な時間と、多くの手間ひまを掛けた制作ができました。　― 竹村良訓

お二人との器づくりのきっかけは、イデーが「料理家が考える器ってどんなものだろう」という小さな想いから、冷水希三子さん

にお声がけしたことからはじまりました。季節の食材を使ったやさしい味の料理で雑誌や広告、レシピ開発など幅広い活動を行う

料理家・冷水希三子さん。器選びに盛り付け、スタイリングに至るまで美しい料理とその高い美意識は、しなやかで男女問わず多

くの人を魅了します。冷水さんにとってはじめての器づくりとなった“4 Seasons dish”。歩みよって共に考え形にしてくれたのは、

「形体と色彩の組み合わせ」を追究し、工芸の枠にとどまらず新しい価値観で作品づくりをする陶芸家・竹村良訓さん。竹村さん

にとっても、冷水さんとの器づくりで、はじめて料理を意識したものづくりに取り組んだとのこと。旬な食材を旬な時期に味わう

日常使いの器をイメージし、丁寧にお二人で形と色を決めていきました。

テーマは、「四季」。季節ごとに色づく食材や自然の彩りが釉薬のインスピレーションです。冷水さんが基本となる色を伝え、竹

村さんが具体的な色の釉薬のサンプルを出して決めていきます。第二弾となる‘Spring-Summer’ は、"Calm（カーム）""Sun（サ

ン）""4 Seasons（フォーシーズンズ）"の３カラー、食材を引き立てるやさしく、色鮮やかな器が揃います。フォルムは、‘Autumn 

-Winter’同様に、和食洋食問わず使いやすく、佇まいも雰囲気のある有機的な鉢に限定、3 サイズ用意しました。四季の移ろいとと

もに愉しむ器をご覧にぜひお越しください。

Opening Reception ：4月 6日（土） 18:00〜 19:30

4 Seasons dish 'Spring-Summer'
2019.4.6 sat - 4.2 mon

IDÉE CRAFTS

写真：江原隆司



Profile

竹村良訓 （陶芸家） 

武蔵美術大学工芸工業デザイン学科、東京藝術大学大

学院保存修復学科（工芸）終了。文化財修復を修め、

古陶芸の研究・復元制作も努めながら、漆芸技法の応

用による陶磁器・漆器修復にも携わる。現在は、陶芸家・

修復家の活動を中心に、自身の陶房「橙」で指導も行う。

冷水希三子（料理家）

レストランやカフェ勤務を経てフードコーディネー

ターとして独立。季節の食材をシンプルにまた食べた

いと思える料理を心に、レシピ開発やコーディネー

ト、スタイリングを手がける。著書に「ONE PLATE OF 

SEASONS-四季の皿」（アノニマ・スタジオ）、「スープと

パン」「さっと煮サラダ」（ともにグラフィック社）など。

Event Outline

陶芸家 竹村良訓＋料理家 冷水希三子　4 Seasons dish ‘Spring-Summer’

期間：	 2019 年 4 月 6 日（土）～ 22 日（日）

場所：	 イデーショップ 自由が丘店

	 東京都目黒区自由が丘 2-16-29  TEL：03-5701-7555

営業時間：11:30 ～ 20:00、11:00 ～ 20:00（土日祝）

作家在店日：4 月 6 日（土）、7 日（日）

■ Opening Reception
日時：	 4 月 6 日（土）18：00 ～ 19：30

会場：	 イデーショップ 自由が丘店 3F GALLERY AND BOOKS

＊お酒とともに冷水希三子さんが作るおつまみをご用意してお待ちしています。

■ Work Shop 

冷水希三子さんによる“4 Seasons dish”を使った季節の料理のレシピ、盛り付け方、楽しみ方をデモ

ンストレーションで学べるワークショップです。冷水さんのお料理も楽しめます。

日時：4月 7日（日）11:30 ～ ／ 14:30 ～ 

募集人数：各回 6名

参加料：10,000 円（税別） 4 Seasons dish (M) 8,000 円付

＊ご予約は、店頭またはお電話にてご応募ください。

Color

Calm（カーム）・・・新芽が芽吹く季節。春夏の食材を引き立ててくれるやさしいイエロー。

Sun（サン）・・・夏の太陽が輝く空を感じさせる色鮮やかなブルー。

4 Seasons（フォーシーズンズ）・・・日本の生活にしっくりと馴染む温もりのあるホワイト。 

Size　

シチュエーションによって様々に使い分けることができる「4 Seasons dish」。

S サイズ・・・¥3,500（税抜）

取り皿としてはもちろん、ちょっとした前菜を盛り付けるのにもちょうど良いサイズです。

M サイズ・・・¥8,000（税抜）

メインの器として使っても、汁料理の取り分け皿としても活躍します。

L サイズ・・・¥40,000（税抜）

竹村さんが自由に作り上げたアートピース。大人数の料理をより引き立ててくれるいわば主役的な器です。
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【Press Contact】

デイリープレス　川村　

東京都目黒区青葉台 3-5-33 1F    

tel.03-6416-3201   mihokawamura@dailypress.org

写真：江原隆司


