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ザ・コンランショップ 東京店 ／ The Conran Shop Tokyo

レストラン「オルビー」／ Orby Restaurant

2023 年 11 月 24 日（金）オープン

所在地：東京都港区麻布台１丁目 3 番 1 号　麻布台ヒルズ　タワープラザ 3F
Open：ショップ 11:00 - 20:00　　
　　　  レストラン 11:00 - 15:00（ランチ L.O. 14:00）、17:00 - 23:00（L.O. フード 21:00、ドリンク 22:00）

【配信元】daily press  t. 03-6416-3201 / 090-1531-6268   www.dailypress.org naotakegata@dailypress.org

ザ・コンランショップが日本で 7 つめのショップ「ザ・コンランショップ 東京店」を、麻布台ヒルズ　タワープラザ
3F にオープンします。日本では初めてのレストランを併設する、自然光の入る四方にオープンなショップです。

レストランを含め約 1,300㎡とゆったりとした空間。木、左官、タイルなど時間を内包する素材で構成した店内は、と
てもニュートラルで包容力をもつ場所になりました。そして、空間のキーに用いている深いグリーン、レッド、ブルー
の色は、ラグジュアリーの新しい価値を表現しています。” 定番でも上質、日常だけど特別 ”、つまり「究極の普通」で
あるものやことを、ザ・コンランショップ 東京店では提案していきます。

このショップから発信するのは、日本と世界各国から、オリジナルからセレクトまで、そしてヴィンテージから現代の
デザインまで、家具、インテリア小物をはじめ、アパレル、植物、音楽や本、食、アートなど。ただそれらを網羅する
のではなく、必要と思えるものを厳選してお届けしていきます。



Curated Everyday

私たちは、選んできました。

毎日の食事を盛る器を、身にまとうシャツを、座るためのイスを。

日々は一人ひとりの手によってつくられたもの、そして目によって選ばれたものの集積です。

The Conran Shop Tokyo は、

いまだからこそ選びたい体験を、衣食住に渡りキュレーションしたショップです。

人の手にこだわったレストラン、長く使いたい上質な道具。

デザイナーの名作家具はもちろん、

生まれたばかりのプロダクトや、日本らしい一品など、

特別な日常のために、見つけてほしいものだけを揃えています。

もののあふれた現代、新たな生活必需品はもうないのかもしれません。

でもあなたの日々を豊かにするなにかは、まだきっとあるはずです。

日本中、世界中から選ばれたものと、ここに出合いにきてください。



オリジナルやセレクト、ヴィンテージ、クラフトマンや作家の一
点ものの作品から現代のデザインまで、定番でも上質、日常だけ
ど特別という理念で世界中から吟味した品々。家具やインテリア
小物、テーブルウェアやキッチンツール、テキスタイル、ベッド
＆バスルーム、そしてアパレルや植物、音楽、本など、暮らす時
間を豊かにするアイテムをお届けします。

【TOPICS】
Swing area ｜ショップの中心にある通称スイング・エリアは、ア

イデアを発信するスペース。オープニングでは、情報と喧騒に溢れ
る街の中で、シンプルに本質に立ち返って ” 素材そのもの ” のよさ
を感じることやその楽しみをお伝えします。

美しく機能的な、極上のリネン｜
公平と協働という理念、サスティナブルな商品企画を通して未来に
続く誠実な生産体制というビジョンをもつ「ÉCHAPPER（エシャ
ペ）」。4 代続く東京の染屋で榊、くま笹など日本の伝統的な植物で
染めた後、世界の名だたるテキスタイルメーカーをも唸らせる日本
の織り手と、4 年をかけて開発した、圧倒的な吸水性をもつリネン
タオルやカシミアブランケット、ベッドリネンなどが揃います。

ヴィンテージも充実｜
ヴィンテージの家具や照明なども展開しています。オープン時には
デザインへの情熱を共有する人たちとのコミュニティ形成を目的
とするミッドセンチュリーフレンチヴィンテージ家具ギャラリー
Galerie One（ギャルリ・ワン）が期間限定展開。1950 - 1960 年

代の最も重要なフランス人デザイナーの作品を展示します。

上質な日常着｜
ベーシックで普遍的なものでありながら、素材のよさや着心地の
よさ、作り手の妥協のないものづくりが触れるたびに伝わるアイ
テムを、アパレルから小物まで揃えます。韓国「MONOHA」の
アパレルラインを日本で初紹介したり、Graphpaper がザ・コン
ランショップだけの特別なアイテムを発売します。

植物と暮らす楽しみ |

日本庭園の文化や芸術性、日本の道具の素晴らしさを経験した
Jake Hobson が日本の鍛冶屋や工場でセレクトした園芸道具や
オリジナルのはさみケースなどを展開するイギリスのブランド

「Niwaki」。植物と環境、植物のある暮らしの研究をしながら、主
に沖縄の植物を中心に観葉植物を専門に扱う「cotoha（コトハ）」

（京都）のセレクトのグリーン。暮らしの中に植物を取り入れる楽
しさを提案します。

老舗料理道具屋の常設コーナー｜
東京・浅草で明治 41 年創業の料理道具屋、釜浅商店の常設コー
ナーができます。釜浅商店オリジナルの鉄打出しフライパン、包
丁、釜、雪平鍋など、プロも長年愛用する道具の数々を展開します。
週末には包丁の名入れサービスなどを行う予定です。



モダン・クラフト・ダイニング
「オルビー レストラン」

日本のザ・コンランショップにおける、初めてのレストラン。
創業者である、テレンス・コンランのミドルネームから「オルビー」と名付けました。　

イギリスで生まれたザ・コンランショップのルーツをたどるように、
モダンフレンチにブリティッシュのエレメントが加わったスタイルです。
季節や気候に合わせた食材、人の手にこだわったレシピと食器、
そして丁寧に選ばれたナチュラルワイン。
毎日、その日にしかできないおもてなしをいたします。

誰かと語り合う日も、一人だけの食事にも。
定番でも上質で、日常だけれど特別な、
ここに流れる時間をお楽しみください。

[Info]
所在地：東京都港区麻布台１丁目 3 番 1 号　麻布台ヒルズ　タワープラザ 3F　
　　　　ザ・コンランショップ 東京店 併設
Open：ランチタイム　11:00 - 15:00（L.O. 14:00）
　　　  ディナータイム　17:00 - 23:00（L.O. フード 21:00、ドリンク 22:00）
席数：45 席（バーカウンター席含む）



Orby のシグネチャーメニューである「ビーフ・ウェリントン」、デザートのヴィクトリアケーキ、バーのメニューに載る「ウェ
ルシュ・レアビット」や「フィッシュ＆チップス」、そしてビールやサイダーといった飲み物。英国ならではの食を Orby が
表現します。ヘッドシェフは「uguisu」「organ」の店主、紺野真。Orby だからこそお楽しみいただける、自然派ワインの
メニューも充実しています。
テーブル席の他、バーカウンターもあり、夜にはスタンディングで気軽にドリンクとバーメニューをお楽しみいただけます。
左官による丁寧な仕上げの土のカウンターと、カウンターの頭上に設置した木製のプレートラックがこの空間のポイントのひ
とつです。

【Menu】 一例　* 価格は変更する場合があります。

各 1 品ずつセレクト

ÉNTREE　　
　ラタトゥイユ（Vegan）  or   鯖とタブレ  or  パテ・ド・カンパーニュ
MAIN
　有機野菜とロメスコソース  or  天然真鯛のポアレ  サフランソース  or イルドライスとマッシュルーム
DESSERT
　豆乳のリオレ パイナップルとバジル  ココナツソルベ  or  ほおずきと栗　針葉樹のソルベ　

LUNCH COURSE　　4,400 円 ( 税込） BAR MENU

フレッシュ・オイスター    1,100 円　　

ウェルシュ・レアビット　880 円

ウッフ・マヨネーズ　660 円

パテ・ド・カンパーニュ  990 円

フィッシュ & チップス　1,430 円

ラタトゥイユ  (Vegan)   1,210 円　

有機野菜とロメスコソース (Vegan)  1,210 円　

カツオのスモークとアボカドのタルタル　1,430 円

ブラッドプディング（ブータンノワール）1,320 円

フランス産チーズ 2 種　1,210 円　など

DRINKS

ナチュラルワイン（グラス）1,210 円〜
ドラフトビール　1,320 円
サイダー　1,320 円
ハンドメイドレモネード　880 円
ドリップコーヒー　660 円
各種ティー　1,100 円／ 2cups　など

DINNER COURSE　  11,000 円 ( 税込・サービス料別）i

Berries 　- ブルーベリー　苺　フェンネル  帆立  蕪
Poireaux Vinaigrette　- ポロねぎ　林檎　レモングラス 　　
Crafted　- 無農薬野菜 （蕎麦）　
Lives　 - 豚の頭　赤ピーマン　トマト　　
Black ocean meets Smoke　 - 天然真鯛　ムール貝　牛蒡　  
Venison Wellington　- 鹿　木の子　棗
Let Us Take a Breath  - シャインマスカット　フェンネル　CO2　
Into the Forest　- 栗　針葉樹　ほおずき　ブルーベリー　苺　フェンネル  帆立  蕪　　
Poireaux Vinaigrette　- ポロねぎ　林檎　レモングラス 　　



ザ・コンランショップ
1973 年、テレンス・コンランがイギリス ロンドンにオープンしたザ・コンランショップは、世界中から厳選した家具や照明、
インテリアアイテム、ギフトに加え、オリジナルのアイテムも多く取り揃えるホームファニシングショップ。インスピレーショ
ンの源や、新しい発見のあるアイテムとスタイリングを通して、日々の生活をより豊かに楽しむことを提案している。日本では、
1994 年に 1 号店を東京の新宿パークタワーにオープン、ザ・コンランショップの海外進出の幕開けとなる。現在は世界 5 カ国（イ
ギリス、フランス、日本、韓国、クエート）で展開。2022 年 4 月、株式会社コンランショップ・ジャパン代表取締役社長に中原
慎一郎（ランドスケープ・プロダクツ ファウンダー）が就任。
2023 年 4 月、ザ・コンランショップでは世界初のローカル編集、アジアにフォーカスをしたショップ「ザ・コンランショップ 代
官山店」をオープンし、2023 年 11 月 24 日、日本では 7 店舗目の最大規模となる「ザ・コンランショップ 東京店」をオープン。
2024 年に日本上陸 30 周年を迎えるにあたり、同年 10 月から東京ステーションギャラリーにて展覧会「テレンス・コンランー
モダン・ブリテンをデザインをする〔仮称〕」を開催。

web    https://www.conranshop.jp/

I.G.     ＠ theconranshop.japan
　　　 ＠ orby.restaurant

【Press contact】
本件に関するご質問、取材や掲載等のご希望は下記までお問い合わせ下さい

竹形尚子／デイリープレス
naotakegata@dailypress.org　
090-1531-6268 ／ 03-6416-3201

【General contact】　
株式会社コンランショップ・ジャパン 
出渕裕美、小泉絵美
press@conranshop.jp

SHOPS

ザ・コンランショップ 新宿店
東京都新宿区西新宿 3-7-1 新宿パークタワー 3・4F
営業時間 11:00 - 18:30　水休　tel. 03-5322-6600

ザ・コンランショップ 代官山店
東京都渋谷区猿楽町１８−８ ヒルサイドテラス F 棟 1F•B1F
営業時間 11:00 - 18:00　水休　tel. 03-6703-6700

ザ・コンランショップ 伊勢丹新宿店
東京都新宿区新宿 3-14-1 伊勢丹新宿店本館 5F
営業時間 10:00 - 20:00　tel. 03-3352-1111（大代表）

ザ・コンランショップ 丸の内店
東京都千代田区丸の内 1-5-1 新丸の内ビルディング 3・4F
営業時間 11:00 - 21:00 / 日・祝 11:00 - 20:00（連休は最終日を除き - 21:00）
tel. 03-5288-6600

ザ・コンランショップ 福岡店
福岡県福岡市中央区天神 2-5-35 岩田屋本店 新館 B2F
営業時間 10:00 - 20:00　tel. 092-726-3713

ザ・コンランショップ 神戸店
兵庫県神戸市中央区小野柄通 8-1-8  神戸阪急 新館 3F Hankyu Mode Kobe
営業時間 10:00 - 20:00　tel. 078-200-7378
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